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Fishand Prawn

Zanderfilet mit shrimps in Tomaten-Joghurt-5ofe (mild)
Scampi Makhni* 19,90
Scampi mariniert in feiner Tomaten-joghurtSofie mit indischen
Krautern {mittelscharf}

Scampi Jalfraise*® 19,90
Scampi mit frischen Champignons, Paprika, Zucchini, Zwiebeln,
Tomaten in gelber Curry-SoRe (mittelscharf)
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Vegetarisch
Taj-Mahal Mixed Sabzi * (Spezialitit des Hauses) 12,90
Mit fricchem Blumenkohl, Champignons, Erbsen, Kartoffeln, Paprika,
Zucchini, Tomaten, Zwiebeln mit exotischen Gewdirzen (mittelscharf)
Mushroom Bahji® 11,90
Frische Champignons, Erbsen und Kartoffeln mit feingehackten
2wiebeln, Knoblaueh und Ingwer in Tormatensole (mittelscharf)
Daal Tarka Punjabi® (mittelscharf) 11,90
Schwarze oder gelbe indische Linsen [nach Wahl), feingehackte
Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer, Tomaten, Peperoni in Butter gebraten
Mattar Paneer * 13,90
Hausgemachte indische Kdsewdirfel mit frischen Erbsen und
exotischen Gewirzen [mittelscharf)
Palak Paneer ™ Hausgemachte indische Kisewirfel
mit Spinat-Sahne und exotischen Gewiirzen (mitted scharf)
Shahi Paneer *
Hausgemachte indische Kisewirfel mit frischer Tomaten-
Sahne-Sofe und exotischen Gewirzen (mild)

13,90

13,90

16,5
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Chili cheese (neu) Hausgemachte indische Kasewarfel 13,90

mit grinen Chili nach Art des Hawses (sehr scharf)

Navratten Curry 13,90
Verschieden Gemisesorten in Korma-Curry-508e mit Pflaumen,
Aprikosen, Rosinen, Cashewkernen und Madeln {mild)
Chana Masala

Kicherarbsen mit frischen Tomaten, Zwiebeln, Ingwer,
Kartoffeln, Pepercni und exotischen Gewdrzen [mittelscharf]
Bombay Aloo Kartoffeln mit frischem Knoblauch, 11,90
Ingwer, Tomaten und Zwiebeln in Gelber Curry-Sofe
Jeera Aloo® [Mittelscharf) Gebratene Kartoffel

mit Kreuzkiimmel, Kurkuma und Currypulver

Aloo Palak “Kartoffeln, Spinat mit Ingwer, Knoblauch
und Zwiebeln in Tomaten-5ahne-508e (mild}

11,90

12,90

Uberbacken
Sabzi Pachrangi 14,90
Verschieden Gemusesorten in Korma-Curry-Sofe mit Pllaumen,
Aprikosen, Rosinen, Cashew-kernen und Madeln {mild)
Kashmiri Murga 16,90
Hahnchenfiletstreifen mit Rosinen, Kokosnussflocken, Mandeln
und Cashew-Kernen in Sahne-sauce (mild)
Lamb Pasanda 17,90
Lammifteisch mit Plaumen, Aprikosen in Tomaten-Joghurt-Sauce

11,90 EE

Cola"™' 11 3,00
Sprite"" 1l 3,00
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186, Lassi suf o5
189, Lassi mit Minze (sif oder salzig) ax 3,90 » 190. Lassi Erdbesre ax 3,90

Lh:tken Biriani mit Hihnchenfilet 15,50
Lamb Biriani mit Lammfleisch 16,90
‘v'ege table Biriani mit frischem Gemiise u. indischem Kase 13.:3‘}
Fish Biriani mit seehechfilet und Shrimps 16,90
Beilagen
Papadam ™ Chips aus Kichererh | Frittiert mit O
Tandoori Rotti'
Indisches Fladenbrot aus Vollkornmehl aus dem Lehmofen
Nan"spez. Fladenbrot (Weizenmehl) aus dem dem Lehmofen 2,90
Cheese Nan " Gefiles Fadenbrot mit hausgemachteen Kise und Butter 4,50
Aloo Paratha Gefiilltes Fladenbrot aus Vollkornmeh| 4,50
mit Kartoffeln, Zwizbeln und exotischen Gewirzen
Garlic Nan " Fladenbrot mit frischem Knoblauch in Butter 3,90
Peshawari Nan 450
Fladenbrot mit Cashewkernen, Mandeln und Rosinen in Butter
Raita Gewirzer Joghurt m. gehackten Gurken, Tomaten, Zwiebeln 3,80
Mango chutney (si8) 3,00
Mixed Pickles (mittelscharf) eingelegte Mango und Gemiise 3,00
Chili Pickles (scharf) 3,00
Plain Rice 3,50
Pommes 3,90

1,00
2,90

Kinder Menii
Chicken Wings (6 Stack) Chicken Wings mit Pommes 8,50
Chicken Nuggets (8 Stack) Chicken Nuggets mit Pommes 8,50
Mini-Friihlingsrollen (6 stack) Mit Pommes 550
Desserts
Kheer 4,50
Hausgemachter Milchress mit Cashew-Kernen, Mandeln und Rosinen
Gulab Jamun ¥ 4,50
Hausgemachte Billchen aus gekochtem Milch in Zuckersaft eingelegt
Getrinke
Cola light " 11 3,00
Fanta® 11 3,00 Apfelschorle 1| 3,00
Lassis/Joghurtgetrinke
3,00 » 187, Lassi salzig o» 3,00 188, Lassi Mangoax 3,90
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EschstraRe 10 » 49661 Cloppenburg

Tel. 04471 947733
Mobhil 0151 45948842

nur Dienstag bis Donnerstag (17.30 - 22.00 Uhr)
"Bl ®TAJ_MAHAL_INDIAN_RESTAURANT_
Offnungszeiten
Dienstag bis Sonntag
11.30-14.30 Uhr + 17.30 — 22.00 Uhr
Montag ist Ruhetag
www.tajmahal-cloppenburg.de
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Warme Vorspeisen .' =t =

Aloo Tikki’

Kartoffeln und Gemise, vegetarische Hackbalichen mit Joghurt
sB-sauer Sofe

Samosa ™ 5,50
Gefiilite Teigtaschen mit Kartoffeln und Erbsen (2 Stiick )
Vegetarische Pakora (V)' 5,00
Verschiedene Gemilse mit indischen Gewirzen

Onion Bahji {v)“+"

Ballchen aus Zwiebelstreifen mit Paprika und Ingwer

Paneer Pakora" 5,90
Hausgemachter indischer Kize mit vorschiedensn Gewlirzen
Chicken Pakora "Wirzige Hahnchenfiletstreifen 6,90
Fisch Pakora 6,90
Seehechit mariniert mit indischen Krdutern

King Prawn Pakora ** 11,90
Scampi mariniert mit indischen Gewdirzen

Mumtaj Mix Pakora* 9,50
Wegetarischer Uberraschungs-Vorspeisentedfler mit verschiedenen Krautern

Tandoori Vorspeisen
aus dem Lehmofen

Chicken Tikka®
Hahnchenfiletstiicke mit p.kanter loghurtsolie
Sheekh Kebab = iter
Hackrolichen aus Lammdfleisch mit exotischen Gewiirzen
Prawn Tikka " {7 Stiick} 12,90
Scampi mit gewirzter Knoblauch-loghurt=Marinade mit
indischen Kriutern
Taj Mahal Kebah*** 9,90
Uberraschungs-Vorspeisenteller mit verschiedenen Gewiirzen
Paneer Tikka' 9,90
Hausgemachter indischer Kase mit verschiedenen Gewiirzen

Vorspeisenteller ab 2 Personen
Vegetarisch (V) {Pro Person) 7,50
Fleisch und Gemiise ™ ***“*Ip:s parson) 9,50
Fisch, Scampi, Fleisch & Gemiise**{Pro Person) 10,50

Salate

Gemischter Salat ™ (v) 450
Indischer Salat™ {V) mit Zwiebeln und indischem Kise 5,90
Taj Mahal Salat™” 7,50
Nach Art des Hauses mit gegrillten Hahnchenstreifen

Suppen-Soups
Sabzi Soup*# 4,50
Gemliesuppe mit feinen Gemisen indisch, exotischen Gewlrzen
Taj Mahal Soup "=+ 4,90
Gemisesuppe mit Fleisch und exotischen Gewlrzen
Mulligatawny Soup *~"= 4,60
Pikante Currysuppe mit Reis und Huhn
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Daal Suup 4, 5[!
Indische Linsencremesuppe mit Curry und exotischen Kriutern
Tomaten soup"~** Tomatensuppe m. exstischen Geworzen 4,30

Hauptgerichte
Tandoori (aus dem Lehmofen)
Alle nach Wahl: mild, mittelscharf oder scharf
Murg Malai ° Hahnchenbruststiicke mariniert
in Knoblauch-foghurt-SoRe auf Salatbett
Tandori Chicken® 16,50
Hahnchen {mit Knochen) mariniert in TandorisoRe
Lamb Tikka Marsala * 19,50
Mariniertes Lammfilet in roter CurrysoBe mit Tomaten,
Iwiebeln, Knoblauch und Ingwer (mittelscharf)
Lemon Chicken Marsala ®Hahachenbrust m. gefbem Curry15.50
in einer feinen Lemon-Joghurt-SoRe’ [mittelscharf)
Chicken Tikka Marsala* 15,90
Marinierte Hihnchenbrust in roter CurrySolle mit Tornaten,
Zwiebeln, Knoblauch und Ingwer (mittelscharf)
Tandoori Mixed 19,50
Verschiedene Fleischeorten gegrillt im Lehmaofen mit Scampis,
Fisch auf Salatbett in Joghurt-Marinade {mittelscharf)
Gefliigel
Butter-Chicken (mild) 15,90
Hahnchenbrust aus dem Tandoori-Ofen in einer feinen Tomaten-
Joghurt-50Be mit Butter
Chicken Korma *(mild)
Hahnchenbruststreifen mit Mandel-Safran-Sahne Sofle
Chicken Curry Taj-Mahal™ (mild) 15,90
Hahnchenbrust mit Pllaumen, Aprikosen, frischen Champignans,
Zuechini und Paprika in milder CurrySoe
Chicken Bhuna Masala " {mittelscharf) 14,50
Geschmorte Hahnchenbruststreifen in roter Curry-5ofe mit
frischem Ingwer, Knoblauch, Kreuzkimmel, Peparoni, Tomaten
und Zwiebeln
Chicken Mango (mid) 5,90
Hahnchenbruststreifen in Mandel-Mango-SoRe
Chicken Moghulai 15,90
Hahnchenbrust in milder Curry Sofe mit hausgemachtem
Indischem Kase, Rosinen und Caschew kernen (mild)
Chicken Palak™ 15,90
Hahnchenbrust mit Spinat, Ingwer, Knoblauch, Tomaten und
Zwiebeln (mittelscharf )
Chicken Madras® 15,90
Hahnchenbrust in Curry- Kokosnuss- SolBe [scharf)
Chicken Vindalo (sehr scharf) * 15,90
Hahnchenbrust in Curry- Kokosnuss- Sofie
Chicken jalfraise ® {mittelscharf) 15,90
Hahnchenbrust mit frischen Champignons, Zucchini, Paprika,
Tomaten, Zwiebeln, in gelber Curry-SoBe mit exotischen Gewdirzen
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Chili Chicken
Hahnchen mit grinen Chili nach Art des Hauses {sehr scharf)

Lamm
Lamb Bhuna Masala * Lammfleischwiirfel in 17,90
roter CurrySoBe mit frischem Ingwer, Knoblauch, Kiimmel, Peperoni,
Tomaten und Zwiebeln mit exatischen Gewdrzen (mittelscharf)
Lamb Palak *“tammfigischwiirfel mit Spinat, 17,90
Tomaten, Ingwer, Knoblauch, Krautern und Zwiebeln (mittelscharf)
Lamb Jalfraise® Lammfleisch mit frischen 17,90
Champignons, Zucchini, Paprika, Tomaten, Zwiebeln in gelber
Curry-5ofe mit exotischen Gewdrzen (mittelscharf)
Lamb Taj-Mahal * 17,90
Lammfleisch mit PAlaumen, Aprikosen, frischen Champignons,
Zucchint und Paprika in milder Curry-Sofie {mild)
Lamb Moghulai ** Lammfeischwirfel in milder Curry Sofe 17,90
mit hausgemachtem Indischem Kase, Rosinen und Caschewkernen [mid)
Lamb Madras 17,90
Lammleischwilrfel in Curry-Kokosnuss-5oRe{scharf)

. Lamb Vindalo * 17,90

Lammfleischwiirfel in Curry- Kokosnuss- Sole (sehr scharf)
Lamb Korma *Lammfeisch mit Maridel-Safran-Sahne Sofie (mildj 17,90

Entenbrust
Ente Taj-Mahal*® 17,90
Entenbruststreifen mit Plaumen, Aprikosen, frischen
Champignans, Zucchini und Paprika in milder CurrySofie (mild)
Ente Moghulai® 17,90
Entenbrustwiirfel in milder CurrySole mit hausgemachtem
Indischem Kise, Rosinen und Caschew kernen (mild)
Ente Masala * Entenbrustwilrfel in roter CurrySofe mit 17,90
Erbsen, Kartoffeln, Tomaten, Zwsebeln mit exotischen Gewlrzen (mittedscharf)
Ente Madras® entenbrustwiirfel in 17,90
Curry- Kokosnuss- SoBe Madras(scharf]
Ente Vindalo “Entenbrustwirfel in 17,90
Curry- Kokosnuss- Sofe Vindalo (sehr scharf)
Ente Jalfraise *(minelscharf) 17,90
Entenbrust mit frischen Champignons, Zucchini, Paprika, Tomaten,
Zwiebeln in gelber Curry-SoBe mit exotischen Gewlirzen

Fisch

Fish Taj-Mahal 16,50
Zanderfilet mit Pflaumen, Aprikosen, frischen Champignons,
Zucchini und Papeika in milder Curry-Sofle {mild)
Fish Bhuna Masala ° (mittelscharf)
Zanderfilet in roter Curry-Sofe mit frischem Ingwer, Knoblauch,
Kiimmel, Peperoni, Tomaten und Zwiebeln mit exotischen Gewirzen
Fish Jalfraise Zanderfilet mit frischen 16,50
Champignons, Zucchini, Paprika, Tomaten, Zwiebeln in gelber
CurrySole mit exctischen Gewiirzen (mittelscharf)
Fish Korma*" 16,50
Ianderhlet mit Mand?l Safran- Sahn ESDBP mlld
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