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Telefon: 09281 8787778
Schollenteichstraße 1, 95032

Hof

Unsere Öffnungszeiten

Montag bis Samstag 11:00 - 15:00 Uhr und 17:00 - 22:00 Uhr
Sonntag und Feiertage 11:00 - 22:00



HAUS-SPEZIAL DRINKS

4,00 €259 Mint Breeze Tee
frischer Minztee mit Ingwer und Zitrone – aromatisch,
belebend

4,00 €181 Golden Chai
Indischer Jogi-Tee mit Milch – würzig, harmonisch,
wohltuend

4,50 €403 Detox Crystal Water
Hausgemachtes Detox- Sprtizig Wasser mit Zitrone,
Gurke & Minze – leicht & erfrischend

4,50 €223 Royal Mango Bliss
Cremiger Mango-Lassi – exotisch, süß & samtig

4,00 €1260 Lime Sparkle
Hausgemachte Limetten-Schorle – spritzig, frisch &
lebendig

5,00 €525 Emerald Cooler
Ein erfrischender Virgin-Mojito aus frischer Minze,
Limette und spritzigem Ginger Ale

5,00 €520 Himalayan Rally
Mango Lassi, Guavennektar und Kirschnektar
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(f)

(f)

(f)



0,3 l 0,4 l

3,00 € 4,50 €

3,00 € 4,00 €

2,50 €still/prickelnd2801 Mineralwasser Fl. 0,25l
6,00 €still/prickelnd2801 Mineralwasser Fl. 0,75l
3,50 €0,4 l401 Tafelwasser
2,50 €0,3 l402 Tafelwasser

0,3 l 0,4 l

3,50 €3,00 €

4,00 €3,00 €

4,50 €3,50 €

193 Softdrinks
Cola/Cola Zero/Orangenlimo/Zitronenlimo/Cola
Mix

1170 Citrus Collection
Bitter Lemon/Ginger Ale

221 Lassi
Mango/Erdbeer/Minze/Banane/
Schokolade/Salzig

1161 Nektare
Mango/Lychee/Guava/Ananaskokos/
Apfel/Orangen/Kirsch/Banane/Ananas/
Kiba

1261 Schorlen
Mango/Lychee/Guava/Ananaskokos/
Apfel/Orangen/Kirsch/Banane/Ananas
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WASSER

CHILLED CLASSICS

TROPICAL BLISS

(f)



4,50 €371 Goa Bier/Weißen (Alkoholfreies)
5,00 €350 Goa Wein rot/weiß

3,00 €173 Kaffee
4,00 €175 Cappucino

3,00 €/3,50€176 Espresso single/doppelt

179 Macchiato latte/caramel/vanille 4,00 €

181 Tee frischer minze/earl grey/grüner 4,00 €
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6,50 €507 Goa Coast
Limette, Rohrzucker, Ginger Ale, Crushed Ice

6,50 €521 White Pearl
Kokusnusscreme, Orangensaft, Ananassaft, Sahne

6,50 €522 Silk Sunset
Erdbeersirup, Lime Juice, Zitronen-, Mango- und Ananassaft

6,50 €523 Sweet Ruby
Erdbeersirup, Kokossirup, Ananassaft, Sahne

6,50 €527 Little Paradise
Kokusnusscreme, Bananennektar, Ananassaft, Sahne

COLD BREW

BARISTA’S CHOICE

MOCKTAILS

(f)

(f)

(f)

(1, f)

(f)

(1)

(1)
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(1, a1, f) 6,50 €1 Tomaten Shorba
Würzige Tomatensuppe mit Koriander und leichter
Schärfe

(a1, f, h) 6,50 €3 Macao Won-Tan
Aromatische Supper mit 12 verschiedenen Kraütern
und Gewürzen, garniert mit gebackenen Won-Tans
mit Schrimps und Hähnchenfleisch

(1, a1, f) 7,50 €4 Chat Pata
Cremige und aromatische balinesische sauer-scharfe
Suppe mit Großgarnelen, Glasnudeln und Koriander

7,50 €6 Goa Spezial
Kräftige Fleischbrühe mit indischen Gewürzen

(1, a1, f) 6,50 €7 Mango Indiana
Singaporische Mango Suppe mit feinen Gewürzen
und lemon Blätter abgeschmeckt

GOA SOUPS

6,50 €5 Krabi Coco
Leichte und erfrischende südthailändische
Hühnersuppe mit Kokosmilch, Limettenblättern,
Champignons, Zitronengras und Ingwer

(a1, f)

(a1, e, f)
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STARTERS

8 Vegetarische Pakora
Wahl aus: Blumenkohl / Käse / Auberginen / 
Zwiebeln in Kichererbsenmehlteig

10 Crisp Summer Rolls
Vegetarische Frühlingsrollen mit Dips

11 Samosas
Knusprige Teigtaschen mit Kartoffeln & Erbsen

7,50 €15 Cheese Finger
Hausgemachte marinierte Käsestäbchen

(f)

(a1)

(a1, g4)

7,50 €

7,50 €

7,50 €

7,50 €13 Won-Tans
Teigtaschen gefüllt mit Hähnchenfleisch und
Schrimps

7,50 €16 Chicken Satay
Hähnchenspieße mariniert in thailandischen krautern,
gewurzen und kokosmilch

13,50 €17 Mix Starter
Wahl aus: Gemischter Indien Pakoras/Singaporean
Starters (für 2 Personen)

(a1, h)

(a1, f)

(a1)

(a1, b, d, f, g4, h)



Varianten:
Hähnchen (a1)
Lamm
Ente (a1)
Fisch (a1, c)
Garnelen (a1, c)
Panir (f)
Vegetarisch

14,00 €
15,50 €
17,50 €
14,00 €
18,00 €
13,00 €
12,50 €

201 Green Paradise
Cremiges Curry mit Kokosmilch, frischem Basilikum, knackige
Gemuse, Nüsse und grünem Thai-Curry 

(1, a1, f)

(a1, d)

(a1, f)

(a1, c, d, f, g4)

(a1, d, e, f, g4)

Wählen sie unten Ihre Lieblingsvariante zu einer dieser Curry - sorten 

(a1, c, d, f, g4)
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202 Red Crimson
Pikantes Curry mit Kokosmilch, rotem Thai-Curry, Paprika und
feinen Kräutern

203 Masaman
Mildes Curry mit cremiger Kokosmilch, Erdnüssen, Kartoffeln
und exotischen Gewürzen

204 Penang
Würzig-süßliches Curry mit Kokosmilch, Kaffir-
Limettenblättern und feiner Schärfe

205 Royal Peanut
Samtiges Curry in cremiger Erdnusssauce, verfeinert mit
Kokosmilch und Singaporischen Gewürzen

206 Karma Harmony
Traumhafte Sauce aus Rosinen, Cashewnüssen, Mandeln,
Kokoscreme und geriebenem Käse, verfeinert mit frischem
Thai-Basilikum

207 Kambodscha Spices
Intensives Khmer-Curry mit dunkler Sojasauce, frischen
Kräutern, Limettenblättern und aromatischen Gewürzen

(1, a1, f)

SINGAPORE FUSION



Varianten:
Hähnchen (a1)
Lamm
Ente (a1)
Fisch (a1, c)
Garnelen (a1, c)
Panir (f)
Vegetarisch

14,00 €
15,50 €
17,50 €
14,00 €
18,00 €
13,00 €
12,50 €

(1, a1, f)

(f, g1, g4)

(1, a1, g1, f)

(1, f, h)

Wählen sie unten Ihre Lieblingsvariante zu einer dieser Curry - sorten 

(f, 1)
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208 Madras
Würziges, aromatisches Curry aus Südindien mit intensiven
Gewürzen und leichter Schärfe

209 Korma Royale
Mildes, cremiges Curry mit Cashews, Mandeln und feinen
Gewürzen - perfekt für Genießer

210 Vindaloo
Scharfes Curry aus Goa, kräftig gewürzt mit Kartoffeln und
Chili für intensiven Geschmack

211 Mango Tango
Fruchtig-mildes Curry mit cremiger Mangosauce und
exotischen Aromen

212 Butter Masala
Samtige Tomaten-Butter-Sauce, fein abgeschmeckt mit
Gewürzen – besonders beliebt

INDIAN ROYALTY

213 Palak
Cremiger Spinat mit feinen Kräutern und milden Gewürzen –
sanft und aromatisch

(f)



Traditionell im Tandoor-Lehmofen zubereitet:
Fein gewürztes Fleisch, Garnelen oder Paneer werden in einer

Joghurt-Kräuter-Marinade eingelegt und anschließend schonend
im Lehmofen gegrillt. Serviert mit frischem Salat und Minzsauce

Bestellnummer: 111

Varianten:
Chicken Tandoori (a1, 1)
Chicken Tikka (a1, 1, f)
Lamm Tikka (a1, 1)
Ente Tikka (a1, 1)
Garnelen Tandoori (a1, 1, h)
Paneer Tikka (a1, 1, f)
Mix Grill (a1, 1)

15,00 €
16,00 €
18,00 €
19,00 €
20,00 €
15,00 €
19,00 €
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TANDOORITANDOORI



Traditionelles indisches Reisgericht, zubereitet mit duftendem
Basmati-Reis, frischen Kräutern, aromatischen Gewürzen und einer

leichten Safrannote
Jedes Biryani wird schonend im eigenen Saft gegart und mit Raita

(Joghurt-Dip) serviert

Bestellnummer: 90

DAMM
BIRYANI
DAMM
BIRYANI
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Varianten:
Hähnchen (a1, g1, g4)
Lamm (a1, g1, g4) 
Garnelen (a1, g1, g4, h)
Vegetarisch (a1, g1, g4)

15,00 €
17,50 €
20,00 €
13,00 €



Gebratene Eiernudeln nach singapurischer Art, mit frischem
Gemüse, Sojasauce, aromatischen Kräutern und einer feinen

Gewürzmischung — perfekt im Wok zubereitet

Bestellnummer: 290
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Varianten:
Hähnchen (a1)
Lamm
Ente (a1)
Garnelen (a1, c)
Vegetarisch

15,00 €
17,50 €
18,50 €
20,00 €
13,00 €

SINGAPORE
NUDELN

SINGAPORE
NUDELN



Chicken Karahi (a1, 1, f)
(mit/ohne Knochen)

Lamm Karahi (a1, 1)
Garnelen Karahi (a1, 1, h)
Panir Karahi (a1, 1, f)

16,00 €
17,50 €
20,00 €
13,00 €

Varianten:

Traditionelle Karahi-Gerichte aus Lahore und Peshawar (Pakistan),
langsam gegart in Eisenpfannen mit aromatischen Gewürzen,

frischen Kräutern und einer reichhaltigen Tomaten-Chili-Sauce

Bestellnummer: 1000
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KARAHIKARAHI
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SIGNATURE DISHES
(a1, f)30 Chole Bhatura

Kichererbsen nach nordindischer Art, pikant zubereitet, dazu Bhatura
brot (ohne Reis)

(f)31 Dal Fried
Linsen des Tages mit Butter gebraten

(e, a1)231 Veg Manchurian
Knusprige Bällchen aus frischem Gemüse und exotischen Gewürzen, in
pikanter chinesischer Süß-Sauer-Sauce

Speziell für die kleinen Gäste – mild gewürzt und liebevoll zubereitet

(a1, e, f, 1, 6) 9,50 €105 Chicken Nuggets mit Pommes

(f, g1, g4) 9,50 €107 Mini Chicken Korma mit Reis

(f, g1, g4) 9,50 €108 Mini Butter Chicken mit Reis

KINDER MENÜS

13,00 €

13,00 €

13,00 €
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FAMILY DEALS
Perfekt zum Teilen – liebevoll zusammengestellte Platten mit Mocktail,

Vorspeisen, 3 Hauptgerichten, Beilagen, Saucen und Dessert

130 Botanic Garden Platte
Eine königliche Auswahl vegetarischer Spezialitäten,
kombiniert mit verschiedene Singapurische vegetarische
Gerichte des Tages - Linsen, Käse und Gemüse

| Preis 40,00 € (2 Personen) | Preis 70,00 € (4 Personen)

135 Goa Fusion Platte
Eine perfekte Fusion indischer und singapurischer
Spezialitäten für echte Genießer - Lamm, Hähnchen und Fisch

| Preis 60,00 € (2 Personen) | Preis 100,00 € (4 Personen)

139 Shahi Royal Platte
Eine exklusive Auswahl aus indischen Klassikern; würzig,
aromatisch, luxuriös - Lamm, Hähnchen und Gemüse

| Preis 45,00 € (2 Personen) | Preis 80,00 € (4 Personen)

(1, a1, d, e, f, g1, g4)

(1, a1, b, c, d, e, f, g1, g4, h)

(1, a1, b, c, d, e, f, g1, g4, h)



145 Bhatura frittertes indisches Fladenbrot 4,00 €(a1)

146 Naan gegrilltes Weizenmehlbrot 4,00 €(1, a1, f)

147 Chapati Vollkornbrot 3,50 €

148 Knoblauch Naan 4,50 €(a1)

149 Panir Naan 5,00 €(a1, f)

155 Alu Paratha mit Kartoffeln gefüllt 5,50 €

151 Papadam Linsenmehlbrot 3,50 €

152 Mango Chutney eingelegte Mangos, süß-sauer 3,50 €

153 Raita Joghurt-Sauce mit Gewürzgurken 3,50 €(f)

154 Mix Pickles eingelegtes Obst und Gemüse 4,00 €

150 Peshawri Naan mit Fleisch gefüllt 6,00 €(a1)
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NAAN & BEILAGEN



16

Zusatzstoffe

1      mit Farbstoffen
2      coffeinhaltig
3      geschwefelt
4      mit Süßungsmittel
5      mit Konservierungmittel
6      mit Antioxiationsmittel
7      mit Milcheiweiß
12    enthält eine Phenylalaniquelle

Allergene

a1      enthält glutenhaltiges Getreide Weizen
b         enthält Eier und Erzeugnisse daraus 
c         enthält Fisch und Erzeugnisse daraus 
d         enthält Erdnüsse und Erzeugnisse daraus 
e         enthält Soja und Erzeugnisse daraus
f          enthält Milch und Erzeugnisse daraus
g1      schalenfrüchte Mandeln
g2      schalenfrüchte Haselnüsse
g3      schalenfrüchte Pistazien
g4      Enthält Cashewkerne

Vegetarischmittelscharf

scharf

sehr scharf


