


Alle Vorspeisen werden mit drei verschiedenen Dips serviert!

12.Pappadam (4 Stiick) (15 € 3,90
Gewtlirzte Linsenfladen
13.Vegetable Pakora (15) € 5,90
Frisches gemischtes Gemdiise paniert in Kichererbsenmehl I
" 15.Paneer Pakora (14, 15, €7,90
Frischer hausgemachter indischer Kése paniert in Kichererbsenmehl
14.0nions Bhaji (15, € 5,90
Zwiebelringe kréftig gewdrzt und fein frittiert
17.Vegetable Samosa (15 € 5,90
_ Pastetchen gefiillt mit Kartoffeln und Erbsen ,
" 16.Chicken Pakora (15) €6,90

Zartes Hiihnerfleisch paniert in Kichererbsenmehl

| 18.Gemischter Vorspeisenteller (14 15) €7,90

Fiir 1 Person - Etwas von allen Pakoras gemischt




29.Salat Saison (14
Gemischter Salat mit Joghurtdressing, auf Wunsch mit Essig und Ol

30.Tomaten Salat (14

Tomaten und Zwiebeln mit Essig und O/

31.Chicken Tikka Salat (14

il
L

Gemischter Safat mit gegrillten Hithnchenbrusisticken, Joghurtdressing

| 32.Indian Salat (14

Gemischter Salat mit Hédhnchenbrust, Ei, Ananas & Dressing

33.Hawaeij Salat (14

Gemischter Salat mit Schinken, Ananas, Kédse & Dressing

34.Tonno Salat (19
Gemischter Salat mit Schinken, Thunfisch & Dressing

€ 6,90
€4,90
€7,90
€ 8,50
€ 8,50

€ 8,00

)
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" Tandoot Speylalilaten

13 =l

Tandoor heiftt in Indien ein fassférmiger Lehmofen, der mit Holzkohle beheizt wird.
Diese Kostlichkeiten sind immer mariniert, gegrillt und mit Salat garniert.
Dazu servieran wir eine wurzige Solte, Basmatireis und ofenfrisches Man-Brot.

38.Ganesha Teller (14 15 € 15,90
Gebratene Hihnerbrust und Lammfilet mit frischem Gemlise, |
Basmatireis und ofenfrischem Nan serviert 0N
i 4

39.Malai Tikka (14 15 € 15,90

Mariniertes Hiihnchenfleisch eingelegt in Joghurt, Mandeln, Cashewnlisse

37.Chicken Tikka (14 15 € 15,90

Mariniertes Huhnchenfleisch eingelegt in einer wiirzigen Joghurtsolle

40 Ganesha Mix-Grillplatte (14 15) € 15,90

Etwas von allen Tandoori-Kostlichenkeiten

ey mad
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Vgelavische Speyialilalten

zu allen Gerichten wird bester Basmati Reis serviert!

41.Shahi Baingen (14, 15) € 13,90
Auberginen mit hausgemachtermn Kése und Ingwer Mandel-Sofie

42.Paneer Mango (14 15 € 13,90
Hausgemachter indische Kése in Mango-Mandel-Cashewnuss-Sahnesolie

' 43.Vegetable Mango (14 15 €13,90

Frisches Gemiise in Mango-Mandel-Cashewnuss-Sahnesofle

44.Dal Makhani (14, 15 € 13,90
Schwarze Linsen mit Butter zubereitet

45.Dal Tarka (14 15) € 13,90

Gelbe Linsen mit Butter zubereitet

46.Paneer Jalfrezi (14) €13,90

Hausgemachter indischer Kdse mit Paprika, Zwiebeln,
Tomaten in scharfer Currysofie

€13,90

47.Saag Paneer (14, 15)
Hausgemachter indischer Kase in Spinatkreation
€ 13,90
48.Navratan Korma (14, 15 ’
Gemischtes Gemiise mit Kokosnuss, und Mandeln in Sahnesolle

 49.Cheese Chilli (14 15 €13,90 |

Hausgemachter Kédse mit frischem Chilli, Tomaten und Faprika




Yogane J,Egm%@m

zu allen Gerichten wird bester Basmati Reis serviert!

50.Bhindi Masala (14, 15 € 13,90
Frische Okaraschoten in kréftiger Sofie

51.Alu Baingen (14, 15) € 13,90
Aubergine Kartoffeln, paprika,Zwiebel und ingwer in Currysofie

52.Alu Matar (14. 15 € 13,90
Kartoffeln, Erbsen, frische Tomaten, Ingwer und Zwiebeln in wiirziger Currysolie

53.Baingan ka Bartha (14 15 € 13,90
Im Tandoor gegrillte Aubeginen, plriert mil Kréautern, Zwiebeln, Ingwer und Knoblauch

54.Channa Masala (14 15 € 13,90
Kichererbsen mit frischen Tomaten, Zwiebeln und Ingwer in Masalasolle

55.Ganesha-Mix Sabji (14 15 » €13,90
Gemischtes Gemiise mit kraftigen Gewiirzen in pikanter Currysolie

56.Saag Alu (14, 15) € 13,90
Kréftiger Rahmspinat mit Kartoffeln und Currysofie

57.Mix Vegetable Chilli (14 15 ## € 13,90
Gemischtes Gemlise in sifisaurer ChillisoRe

58.Vegetarian Manchurian (14,15 » # € 13,90
Knusprige Gemiisebéllchen in pikanter stfisaurer Chillisolie

' 59.Vegetable Taipei (14 15 € 13,90

Gemischtes Gemtise in cremiger Erdnullisolie, gewirztz mit rotem Curry
und Kokusmilch



 Culen Spepladitaten

Alle Gerichte werden mit gebratenem Entenbrustfilet zubereitet und

mit besten Safran-Basmati-Reis

84.Ente Curry (19

Entenbrusfilet mit Ingwer in wirziger Currysolie

- 85.Ente Masala (14

Entenbrusfilet in wiirziger Masalasofie

87.Ente Jalfrezi (149 #_»

Entenbrusfilet mit Paprika, Zwiebel, Tomaten, grinem Chili

88.Ente Mango (14

Entenbrusfilet in Mango-Mandel-Sahnesolie

- 89.Ente Ganesha Safran (14

zarte Entenbrustfile mit Pfifferfingen in Masalsolie

90.Ente Vindaloo (1, 149 »# 2 2

Entenbrusfilet mit Kartoffelstiicken in sehr scharfer Currysofie

92 Ente Chili 1,14

Entenbrusfilet in Si13/Sauer-Chili-Sole

93.Ente Rai (14

Entenbrusfilet in wiirziger Ingwer-Honig-Senf-Solle

€ 16,90
€16,90
€ 16,90
€ 16,90
€16,90
€16,90 |
€ 16,90

€ 16,90

F = pikant PP = mittelscharf P PP =sehrscharf



" Jamm Speylalilaten

Zu allen Gerichte servieren wir besten Safran-Basmali Reis

94.Lamm Curry (14)

Lammfleisch mit Ingwer in wiirziger Currysofie

95.Lamm Boti Masala

Lammfleisch mit Ingwer, knoblauch in Masalasolle

96.Lamm Jalfrezi (14)

Zartes Lammfleisch mit Paprika, Zwiebel, Tomaten, grinem Chili scharf

97.Lamm Vindaloo (14)

LammfleischmitKarioffelstiicken in sehr scharfer Currysofie

98.Lamm Sabzi (14)

Lammifleisch mit gemischtern Gemiise, Krautern, Ingwer in Currysolie

99.Lamm Mango (14)

LammfleischinMango-Mandel-Sahnesolie

100.Lamm Nilgiri (14) »
Lammfleisch mit Korianderbléttern, griinem Chilli, Minze,
Kéutern in orientlischer Sofie mit Kokosmilch - pikant

€16,90
€ 16,90
€16,90
€ 16,90
€ 16,90
€16,90

€16,90



. Fsch Spepialitaten

Zu allen Gerichte servieren wir besten Safran-Basmati-Reis

126.Jheenga Curry 14 € 18,90
Garnelen mit Ingwer und Knoblauch in wiirziger Currysof3e
127.Jheenga Jalfrezi s 149 ## € 18,90
Gamelen mit Paprika ,Zwiebel, Tomaten, griinem Chili scharf :
128.Jheenga Masala . 14 € 18,90
Garnelen in Masalasolie
129.Jheenga Mango (s, 14) € 18,90
Garnelen in Mango-Mandel-Sahnesofie
- 130.Fish Jalfrezi @ 1492 € 14,90
Seelachsfilet mit Paprika, Zwiebel, Tomaten, griinem Chili scharf i
131.Fish Bhunna s, 14) € 14,90 |
Seelachsfilet mit Tomaten und Rastzwiebeln in kréftiger Solie '
132.Fish Mango s, 14 € 14,90
Seelachsfilet in Mango-Mandel-Sahnesolie
133.Fish Badami s, 14 € 14,90

Seelachsfilet in Kokos-Mandel-Sahnesalle

7 = pikant F_# = mittelscharf P PP =sehrscharf



